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CAIET DE SARCINI
privind serviciile de catering pentru beneficiarii din cadrul CRR Govora

Prestatorul se obliga la prestarea serviciului de catering pentru asigurarea hranei beneficiarilor
centrului, in cantitatile si continutul caloric stabilit pentru normele de hrana prevazute in legislatia in
vigoare si cu respectarea nivelului minim al alocatiei de hrana de 16,60 lei inclusiv TVA /zi/ beneficiar,
stabilit conform HG nr. 904 din 15.10.2014 pentru stabilirea limitelor minime de cheltuieli aferente
drepturilor prevazute de art. 129, alin. (1) din Legea 272/2004, privind protectia si promovarea drepturilor
copilului- pentru unitatea de asistenta sociala.

Hrana va fi preparata in locatia proprie a ofertantului, spatiu autorizat din punct de vedere sanitar
veterinar pentru pregatirea hranei de Autoritatea Sanitar Veterinara.

Numarul max. de meniuri zilnice solicitate pana la data de 31.12.2018 este de 22 meniuri.

Prestarea serviciului se va face zilnic .

Programul va putea fi modificat si adaptat in mod corespunzator in functie de necesitati si la
cerinta motivata a beneficiarului.

Autoritatea contractanta solicita ca mancarea gatita sa se pastreze calda in recipiente profesionale,
pana la servirea efectiva.

Graficul de prestare a serviciilor:

- zilnic, intre orele 11°°- 12%, se va livra pranzul si gustarea;

- zilnic, intre orele 17°°- 1800, se va livra cina, mic dejunul si gustarea.

Particularitati ale meniului (meniu orientativ):

Mese principale si gustari Descriere

Mic dejun Cuprinde:

lapte batut 250 ml;

icre/ oua

- gem/dulceata 50-70 g ;
- cereale ;

- 100 g paine alba.

- ceai 250 ml/ lapte dulce 250 ml/ cacao cu lapte 250 ml/ iaurt 125 ml/

- mezeluri 50-100 g (salam, sunca presata, specialitati din carne, etc.)/
branzeturi 50-100 g (branza topita, branza telemea, cascaval, etc.)/ unt/

Pranz Cuprinde:

- ciorba/supa/bors 300 g;

- mancare scazuta;

- garnitura;

- friptura din carne de pui, vita, porc, procesata si fara os, peste;
- sosuri cu carne;

- musacale/sarmalale/ ardei umplut;

- optional salata de sezon, daca este cazul;
- prajitura de casa/alte dulciuri;

- fructe de sezon — cel putin un fruct pe zi;
- 100 g paine alba




Gustare( de doua ori/zi) - gogosi simple sau umplute;

rulada;

- iaurt cu biscuiti;

- corn cu umplutura/ prajitura ambalata;
- fructe de sezon;

- clatite cu diverse umpluturi;

- tartine cu branza/ pateu de ficat, etc.;
- sandwich-uri.

Cina Cuprinde :

- mancare scazuta;

- garnitura;

- friptura din carne de pui, vita, porc, procesata si fara os, peste;
- sosuri cu carne( fara adaos de faina);

- budinci;

- compoturi;

- paste fainoase cu lapte/ cu carne/ cu branza;

- lactate si branzeturi;

- 100 g paine alba.

Se va avea in vedere pregatirea dietetica, prin fierbere, coacere, mai putin prajeli,
hiposodata, fara condimente iritative.

Pentru beneficiarii care merg in excursii, prestatorul va asigura hrana rece conform notei de
comanda transmisa cu cel putin 2 zile inainte de catre beneficiar.

Daca pe parcursul derularii contractului vor aparea anumite imbolnaviri ale beneficiarilor, se vor
solicita meniuri adecvate bolilor respective.

Prestatorul va intocmi, la sfarsitul fiecarei saptamani, pentru saptamana urmatoare, patru variante
de meniu, care vor fi transmise beneficiarului pentru aprobare. Pentru varianta aprobata, meniul va fi
insotit de calculul caloriilor, continutul de proteine, lipide si glucide.

La intocmirea planului meniu trebuie sa se tina cont de urmatorii factori :

- realizarea unui aport optim intre principiile alimentare de baza ( 15% proteine de calitate
superioara, 25-30% lipide, 55-60% glucide) ;

- afectiunile, bolile, indicatiile medicale, preferintele beneficiarilor, transmise de administratorul
centrului de plasament;

- anotimpul in care se aplica meniurile;

- preferintele asistatilor pentru anumite feluri de mancare:

- planurile de meniu vor fi intocmite astfel incat pe parcursul unei saptamani sa nu se repete
felurile de mancare;

- se vor realiza feluri de mancare cu un gust apetisant, aspect si miros placut, agreate de cei care
le consuma;

- mancarea sa fie consistenta si sa dea senzatia de satietate;

- sa fie variata, atat prin felul produselor, cat si prin tehnologia culinara. In acest scop vor fi
elaborate cel putin 4 variante de ,, Planul de meniu saptamanal”.

Comanda pentru numarul de portii ce vor trebui preparate si servite beneficiarilor se va transmite
prestatorului zilnic, pana la orele 14.00 de catre administratorul centrului . Comanda va fi valabila pentru
mesele din ziua urmatoare si va contine numarul de portii pentru fiecare regim dietetic-alimentar, in cazul
in care acesta se impune.

In functie de modificarile intervenite in frecventa numarului de beneficiari ai serviciului de
catering, autoritatea contractanta isi rezerva dreptul de a suplimenta sau diminua numarul de portii, fara
modificarea pretului unitar si fara vreo notificare prealabila, ci numai prin precizarile cu privire la
numarul de beneficiari cuprins in comenzile lansate de catre beneficiar, pretul contractului modificandu-
se corespunzator.

Receptia hranei se va realiza zilnic de catre achizitor prin persoanele desemnate. Prestatorul va
prezenta la livrare declaratia de conformitate, gramajul pe portie si calculul caloriilor. Nu se va distribui
hrana fara avizul persoanelor desemnate (membrii comisiei de receptie a serviciilor de catering,
desemnati de catre achizitor). In cazul constatarii unor deficiente in prestarea serviciilor, acestea se vor
comunica imediat, in scris, prestatorului.

In cazul in care se vor constata abateri ce pot conduce la consecinte grave pentru starea de
sanatate a beneficiarilor, personalul desemnat sa receptioneze serviciile de catering va semnala aceste
abateri sefului centrului, care are dreptul sa dispuna, in acest caz, sistarea distributiei hranei. Ca urmare,

- napolitane/ placinta cu mere sau branza/ cozonac, chec/ turta dulce,




prestatorul va fi obligat sa inlocuiasca alimentele sau hrana in cauza cu alta/altele corespunzatoare, fara a
pretinde plati suplimentare pentru aceasta, in termen de maxim 2 ore de la primirea notificarii. Daca
deficientele constatate nu sunt remediate in termenul stabilit, se va declansa procedura de reziliere a
contractului cu toate consecintele ce decurg din acestea.

Consideratii privind realizarea propunerii tehnice:

- prestatorul va trebui sa respecte piramida alimentara pentru nutritia persoanelor adulte in functie
de necesarul caloric, grupe de alimente si grupe de varsta, pentru asigurarea unei stari de sanatate
corespunzatoare;

- prestatorul va trebui sa asigure, in lipsa unor produse prevazute in meniurile saptamanale, alte
produse, prin substituire, numai in cazuri exceptionale si cu aprobarea prealabila a sefului de centru, la
echivalentul valoric si nutritional al celor inlocuite:

- prestatorul va trebui sa asigure conditiile igienico-sanitare prevazute in actele normative in
vigoare pentru depozitarea si pastrarea produselor agro-alimentare si pentru prepararea si transportul
hranei;

- prestatorul va trebui sa permita exercitarea controlului efectuat de catre reprezentantii
beneficiarului in ceea ce priveste modul de depozitare a alimentelor si de preparare a hranei, ori de cate
ori achizitorul considera necesar;

- transportul hranei se va face de catre prestator numai cu mijloace de transport autorizate sanitar-
veterinar pentru transport alimente, autorizatia insotind permanent mijlocul de transport, dotate
corespunzator, folosite numai in scopul pentru care au fost autorizate, insotite de personal calificat,
echipat corespunzator si avizat medical;

- prestatorul are obligatia prelevarii de probe, pe cheltuiala sa, atat la sediul prestatorului, cat si la
sediul unitatii beneficiare, din fiecare fel de mancare, conform legislatiei in vigoare. Probele se vor pastra
48 de ore de la data prelevarii, in recipiente corespunzatoare, sigilate si etichetate corespunzator, in
spatiul frigorific special destinat si adecvat acestui scop, dotat cu termometru si grafic de temperatura,
actualizat de persoana responsabila desemnata;

- la sediul unitatii beneficiare, recoltarea se va face de personalul desemnat de aceasta, impreuna
cu reprezentantul prezent al prestatorului. Recoltarea probelor se va face doar in recipiente sterilizate prin
fierbere; se eticheteaza pe recipient sau pe capac. Eticheta va avea mentionate urmatoarele: data recoltarii,
ora recoltarii, denumirea felului de mancare recoltat, semnatura persoanei care a recoltat proba;

- se interzice darea in consum a alimentelor in situatia nerecoltarii probelor alimentare din fiecare
fel de mancare;

- in situatia nerespectarii de catre personalul propriu a masurilor referitoare la prevenirea si
combaterea bolilor transmisibile, cat si a normelor sanitar-veterinare, prestatorul va suporta, dupa caz,
sanctiuni administrative, contraventionale sau penale.

Intocmirea propunerii financiare
Ofertantul va elabora propunrea financiara astfel incat aceasta sa cuprinda:

1. alocatia de hrana( lei/zi/beneficiar) stabilita conform HG nr. 904 din 15.10.2014 pentru
stabilirea limitelor minime de cheltuicli aferente drepturilor prevazute de art. 129, alin. (1)
din Legea 272/2004, privind protectia si promovarea drepturilor copilului- pentru unitatea de
asistenta sociala — 15,23 lei fara TVA/zi/beneficiar, respectiv 16,60 lei cu TVA/zi beneficiar

2. cost servicii( costul cu prepararea hranei, cu transportul si alte costuri legate de prepararea si
livrarea hranei).

Valoarea maxima estimata pentru achizitia acestui serviciu a fost determinata astfel: (norma

de hrana + cost servicii) x numarul de zile x numar beneficiari= (16,60 lei cu TVA + 0,48 lei

servicii) x 306 zile x 22 beneficiari=114.982,56 lei cu TVA.

Pret estimat cu TVA:17,08 lei(norma de hrana+servicii)/persoana/zi.

CRITERIUL DE ATRIBUIRE:

Criteriul de atribuire a contractului de achizitie publica va fi: ,, PRETUL CEL MAI SCAZUT".
Pt: Pnorma de hrana T Pservﬁcii, unde:

P= pret total obtinut de o oferta;

Prorma de hrana= pret norma de hrana;

Pgcrvicii = pret servicii suplimentare.

Prorma de hrana — €Ste de 15,23 lei fara TV A/zi/beneficiar (respectiv 16,60 lei cu TVA/zi/beneficiar)

In cazul in care se mareste cuantumul alocatiei zilnice de hrana prin HG, modificarea se va face
automat prin act aditional.

Pretul serviciilor suplimentare este ferm pe toata perioada de desfasurare a contractului.

TVA pentru norma de hrana este de 9%.



TVA pentru servicii este de 19%.

Ofertele care vor contine norma de hrana mai mica de 16,60 lei cu TVA vor fi declarate

neconforme.

In cazul in care sunt doua sau mai multe oferte aflate pe locul I, pentru departajare se vor solicita,

se vor lua in calcul diferite bonificatii( mese festive de Sarbatorile Pascale, Craciun si Anul Nou)

si suplimentari din partea ofertantilor.

Criteriul de evaluare al acestor oferte va fi pretul cel mai scazut, tinand cont de bonificatii si

suplimentari.

Propunerea financiara se va intocmi in felul urmator:

- Se va completa formularul de oferta financiara si anexa la formularul de oferta financiara..

- Oferta se va face pentru cantitatea de 7.348 meniuri corespunzatoare perioadei 01.03.2018-
31.12.2018.

INTOCMIT,
Radu Adela

(denumil:e/oferte ofertant)
OFERTA
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